DEGUSTATIONSMENU «SCHWEIZERHAUS»

Lauwarmer Thunfisch auf Mango-Meeresspargelsalat begleitet
von einer exotischen Vinaigrette
Stamm Surprise, 2006, Thomas & Mariann Stamm, Thayngen*

Zitronengras-Kokossuppe mit einem gefilltem Knusperriegel
Vinattieri, Bianco del Ticino*

Gratin von Scampi auf Asia-Gemiusebeet
Biancospino, Feliciano Gialdo, Mendrisio*

Zartes Kalbssteak unter der Polentakruste an kraftiger Portweinsauce
Junge Bratkartoffeln und RatatouillegemuUse

Ligornetto Merlot del Ticino 2007

oder

Cross gebratenes Zanderfilet an dezenter Limettensauce

auf GemuUse-Nudeln

Petit Arvine AOC Wallis 2007 Serge Roh, Vétroz*

Wir verfiihren Sie mit einer Uberraschung aus unserer Patisserie

oder

Eine Auswahl von Schweizer und Internationalen Hart- und Weichkase
Elixir Vendange tardive, 2006* oder 4cl Taylor Portwein 2003*

*Unser Tipp:
Geniessen Sie passend zu jedem Gang 1 Glas exzellenten Wein aus
unserem «Chéaller»! (1dl pro Glas)

Menii 5 Gang pro Person CHF 98.—  inkl. Wein CHF 148.—
Menii 4 Gang pro Person CHF 88.—  inkl. Wein CHF 128.—
Menii 3 Gang pro Person CHF 77.— inkl. Wein CHF 107.—



